
LA  BRASA
35. Porro amb miso d’avellanes i olivada                                                                       11’00€ (VEGÁ)
 
36. Hamburguesa de vedella 100 % amb pa de brioix, formatge cheddar 
      i salsa de porto                                                                                                           11’00€ 
 
37. Broqueta de pollastre i llagostins amb curri vermell Thai                                   14’00€
    
38. Polp amb tirabecs i romesco de festuc                                                                     16’00€ 

39. Turbot a la Donosti                                                                                                     18’00€  

Carns  superios  a  la  brasa
40. Llom baix de vedella BLACK ANGUS NEBRASKA (EAU)300GR                                          36’00€  

41. Filet de Wagyu  A5+ des de Kagoshima (JAPÓ) filetejat 100gr                                 39’00€

ELS   FOCS
 
28. Ous trencats sobre xips i bolets amb gamba o pernil ibèric                                   10’00€ 

29. Truita de xips LAY'S a la carbonara                                                                           11’00€ 

30. Caneló de pularda trufada amb una beixamel suau de formatge                            12’00€ 
 
31. Saltat de botifarra de perol i fesols de santa Pau                                                 14’00€  

3232. Gambes amb allada i un toc de kimtxi                                                                       14’00€ 

33. Arròs melós de remolatxa                                                                                         16’00€ (VEGÁ)  

34. Paella de sípia i gamba vermella                                                                               21’00€ PREU PER PERSONA  

LA  PLANXA
23. Tacos Season de pulled pork, guacamole i formatge fresc                                      4’00€/Ud 
 
24. Albergínia 2T amb crema de blat de moro i salsa suau de wassabi                       10’00€ (VEGÁ) 

25. Petxines variades en cebiche o al natural                                                                14’00€ 
 
26. Calamars amb mojo verd canari                                                                                15’00€ 

2727. Petit filet (120 g) de vedella amb foie i ceba caramel·litzada                                18’00€ 

          LES  FREGIDES
18. Croquetes de pollastre rostit                                                                             2’20€/Ud 

19. Patates braves Season o patates fregides                                                         7’00€ (VEGÁ)  

20. Formatge brie amb mel d’acàcia i tòfona                                                           9’00€ 
 
21. Daus de bacallà en tempura i emulsió d’all negre                                            9’00€ 

22. Crispy No-Chicken Heura amb veganesa Teriyaki                                                9’00€ (VEGÁ) 

 LES AMANIDES
15. De pollastre cruixent amb cremós de formatge i nabius                                  9'50€  

16. De fesols tendres fins i fonoll a la llimona amb emulsió de cúrcuma            9’50€ (VEGÁ) 

17. De tomàquets i seitons amb vinagreta de pa torrat                                           9'50€ 
 
  

LES  FREDES
7. Pa de coca amb tomàquet de penjar                                                                       3’50€ 

8. Ajoblanco amb poma àcida                                                                                     6’00€ (VEGÁ) 
 
9. Amanida russa Season                                                                                             8’00€ 
  
10. Cecina fumada de Lleó                                                                                           9’00€  

1111. Moixama extra amb ametlles                                                                             12’00€ 
 
12. Carpaccio de petxina de pelegrí amb pinyons                                                   14’00€ 

13. Steak tàrtar Season                                                                                           15’00€ 

14. Pernil de gla 100% tallar amb ganivet                                                            16’00€ 

LES  DE BARRA
1. Filets de seitó en vinagre                                                                               2 Ud/2’35€ 
 
2. Filet d’anxova  ‘’00’’                                                                                        1Ud/2’50€  

3. Sardina fumada amb tomàquet sec i piparra                                                 1Ud/3’50€   

4. Formatge manxec amb oli aromàtic de romaní                                                     6’20€  

5. Escalivada de verdures amb amaniment de salsa ponzu                                      7’00€ (VEGÁ)  

66. Esqueixada de bacallà                                                                                            8’00€ 

Lorem Ipsum

AQUEST RESTAURANT TÉ MENÚ D'AL·LÈRGEN



1. Tòfones amb almívar de llet                                                                       6’00€  

2. Crema cremada amb carquinyolis                                                             6’00€  

3. Torradeta de Santa Teresa amb crema de Baileys i crumble                    7’00€  

4. Pannacotta de llimona dolça-llimona                                                       6’00€ (VEGÁ) 

5. Pastís de formatge i fruites vermelles                                                      7’00€  

6. Gelat de festuc                                                                                           6’00€ 

77. Gelat de mojito                                                                                          6’00 €  

LES  DOLCES

AQUEST RESTAURANT TÉ MENÚ D'AL·LÈRGEN


