DEBAPA

1. FILETES DE BOOUERGN EN VINAGRE 2 Un/2ase

2. FILETE DE ANCHOA ‘00" QR [ TEA:

3, SARDINA AHUMADA CON TOMATE SECO Y PIPARRA 103508

4. QUESO MANCHEGO EN ACEITE AROMATICO DE ROMERD g

5. ESCALIBADOS CON ALIRO DE SALSA PONZU GOD 7008 (vecan0)
6. BACALAQ “ESQUEIYAT” 8008

ol

7%% DE COCA J?N%IMATE DE COLGAR O 3508

8. AJO BLANCO CON MANZANA ACIDA O 008 (vecano)
9, ENSALADILLA RUSA SEASON © oo

10. CECINA AHUMADA DE LEGN 008

11. MOJAMA D ATGN EXTRA CON ALMENDRAS 12008

12. CARPACCIO DE VIEIRA CON PINONES QOO 14008

13. STEAK TARTAR SEASON QGO 150

14, JAMGN DE BELLOTA 100% CORTADO A CUCHILLO 16°008
EnsA LADA

15. OF PﬂLLU[ERUJIENTE CON CREMOSO DE QUESO ¥ ARANDANGS (D9 D 9508

16. DE JUDIAS VERDES FINAS E HINOJO AL LIMON CON EMULSION DE CURCUMA . 9'50€ (VEGANO)
17. DE TOMATES Y BOQUERONES CON VINAGRETA DE PAN TOSTADO OO g50¢

[AS FOITAS

18. CROQUETAS DE POLLO RUSTIDO C O 2208000

19. PATATAS BRAVAS SEASON 0 PATATAS FRITAS 7008 (VEGANO)
20. QUESD BRIE CON MIEL DE ACACIA ¥ TRUFA QO v

21. DADOS DE BACALAO EN TEMPURA Y EMULSION AJO NEGRO SO g

22. CRISPY NO-CHIKEN HEURA CON VEGANESA TERIYAKI @,%‘H'Uﬂﬁ (VEGANO]

(A PIANCHA

23. TACOS SEASON DE PULLED PORK, GUACAMOLE Y QUESO FRESCO @ 4'00€/U

24, BERENJENA 2T CON CREMA DE MAIZ Y SALSA SUAVE DE WASABI 10°00€ (VEGAND]
25, TAMBURINAS ENCEBICHADAS 0 AL NATURAL 14008

26. CALAMARES CON MOJO VERDE CANARIO 15'00€

21. FILETITO(1206R]DE TERNERA, FOIE, CEBOLLA CARAMELIZADA 18'00€

105 FUEGOS

28. HUEV0S IS[]TUS EN CHIPS Y SETAS CON GAMBA 0 JAMON IBERICO (0]0%) 10°00¢

29. TORTILLA DE CHIPS LAY'S A LA CARBONARA @ 11'00€

30. CANELON DE PULARDA TRUFADA CON SUAVE BECHAMEL DE QUESO 020 12006

J1. SALTEADO DE BUTIFARRA DE PEROL Y JUDIAS DE SANTA PAU 14008
32. GAMBAS AL AJILLO CON UN TOQUE DE KIMCHEE @,,14'0%
33. ARROZ MELOSO DE REMOLACHA 16°00€ (VEGANO)

34. PAELLA DE SEPIA Y GAMBA ROJA @,,21'0% PRECIO POR PERSONA

(A BPASA

35. PUERRO CON MISO DE AVELLANAS Y OLIVADA 11'00€ (VEGANO)
36. HAMBURGUESA DE TERNERA 100% EN PAN DE BRIOIX CON QUESO CHEDDAR

Y SALSA OPORTO Q® 11'006
37. BROCHETA DE POLLO Y LANGOSTINOS CON CURRY ROJO THAI _© 14°00¢
38. PULPO CON TIRABEQUES Y ROMESCO DE PISTACHO 0O 1600
39.RODABALLO A LA DoNoSTI _ 18008
mem la brasa
40.L0MO BAJO DE TERNERA BLACK ANGUS NEBRASKA (USA) 3006R 36'008
41, SOLOMILLO DE WAGYU A5+ DES DE KAGOSHIMA (JAPON), FILETEADO 1006 39'008

ESTE RESTAURANTE TIENE MERU OE ALERGENGS
6002 O 9000 00

MOSTAZA MOLUSCOS HUEVOS CACAHUETES  LECHE SULFITOS ~ SOJA  ALTRAMUCI USTACEOS PESCADO FRUTOS SECOS.




ALGO DU (CE.

1. TRUFAS Y DULCE DE LECHE

| 6°008
2. CREMA CATALANA Y CARQUIROLIS _ OO g0t
~ 3.TORRIJA CON CREMA DE BAILEYS Y CRUMBLE OGO 7008
4. PANNACOTTA DE LIMA-LIMON 6°00€ (VEGANO]

P .~ 0. PASTE DEQUESD Y RUTOS RO.OS 0BOC 1008
. ‘b 1
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lOLUSCOS  HUEVOS CACAHUETES LECHE  SESAMO | SOIA AURAMUCES GLUTEN CRUSTACEOS PESCADO FRUTOSSECOS APIO



