AYLCOMPTO Y A [APIANCHA

L. FILETS D'ANCHOIS AU VINAIGRE _— 2Un/2'35e 23. TACOS SEASON DE PORC EFFILOCHE, GUACAMOLE ET FROMAGE FRAIS @ oo/
2. FILETS D'ANCHOIS 00" —— Tini2'sls 24. 2AUBERGINE 2T, CREME DE MATS ET SAUCE DOUCE AU WASABI 10°008 (VEGAN) §
3. SARDINES FUMEES, TOMATES SECHEES ET PIMENT PIPARRA 100/3'508 95 PETONCLES EN CEVICHE 0U AU NATUREL @ 1w ;
4. FROMAGE MANCHEGO A L’HUILE AROMATIQUE DE ROMARIN 0 pra0 96. CALAMARS A LA SAUCE M0J0 VERTE DES CANARIES 15008
9. ESCALIVADA DE LEGUMES GRILLES FUMANTS, SAUCE PONZU BOD 7o0g s 27. PETIT FILET (120 GR) DE VEAU, FOIE GRAS ET OIGNONS CARAMELISES 18'008
6. ESQUEIXADA DE BACALAQ (MORUE EMIETTEE) §'00¢
Ui—g p M Tg o] Dg ggmﬁ !f:\?z;%s Erccﬁrﬁu&(u‘gicummsués DE CREVETTES 0U
7. PAN DE COCA ET TOMATES COLGAR @ vs0e JAMBON IBERIQUE OO0
8. AJ0 BLANCO (SOUPE FROIDE], POMME ACIDE 008 VEGAN) 29. OMELETTE DE POMMES DE TERRE A LA CARBONARA DE LAY'S © 11008
0. SALADE RUSSE SEASO O e 3[].F%In|‘|\illitumI]EP[]ULARI]ETRUFFEE,SAUEEBE[:HAMELI]llll[:EAU 0000 L
10, CRON AL DF LECN HAME(N NEEIEOF FLAE — S0 31. SAUTE DE BUTIFARRA DE PEROL (BOUDIN BLANC) ET HARICOTS DE SANTA PAU 14008
11. MOJAMA (THON SALE ET SECHE) EXTRA AUY AMANDES 12008 o e S ® 11t
12. CARPACCIO DE COQUILLES SAINT-JACQUES ET PIGNONS OOD 100 it e I 167008 EGAN
) O 06D 1y 34. PAELLA AUX SEICHES ET CREVETTES ROUGES OO 21008 puxpar personne
14. JAMBON DE BELLOTA 100 % DECOUPE AU COUTEAU 16°008 |
ng 94 [ﬂ IOE§ ggﬁﬁﬁﬁfﬁ&&ﬁl?ﬂgﬁmmm ET OLIVES (PUREE EPAISSE D'OLIVES) 11'00€ (VEGAN]
15. POULET CROUSTILLANT, CREMEUX AU FROMAGE ET AReLLES  (DE9 @ g'soe 36. HAMBURGER DE VEAU 100%, PAIN BRIOCHE, CHEDDAR ET SAUCE AU PORT0_ )@ @ 11°008
16. FINS HARICOTS VERTS ET FENOUIL AU CITRON, EMuLSION DE cuRcuMA @ g'508 (VEGAN 37. BROCHETTE DE POULET ET GAMBAS, CURRY ROUGE THAI O 14008
17. TOMATES ET ANCHOIS A LA VINAIGRETTE, CROOTONS DO? g5 38. POULPE, HARICOTS MANGE-TOUT ET SAUCE ROMESCO A LA PISTACHE QOO 16008
ng FIQIT% 39. TURBOT AU STYLE DE DONOSTIARRA 18008
&) 18. CROQUETTES DE POULET RATI @ 220810 Viandes stpitioutes s la baise
N, 19. PATATAS BRAVAS SEASON 0U FRITES 7008 (VEGAN) 40. PAVE DE BEUF BLACK ANGUS NEBRASKA (ETATS-UNIS] 3005R 36008
B 20. BRIE AU MIEL D'ACACIA ET TRUFFES OD g 41, FAUX-FILET DE WAGYU AS+ EN PROVENANCE DE KAGOSHIMA (JAPON] EN FILET 100GR 39008
4 21. DES DE MORUE EN TEMPURA ET EMULSION D'AIL NOIR OO g

99, EMINCES DE POULET VEGETAL CROUSTILLANTS, MAYONNAISE VEGANE CE RESTAURART A UN MERU ALLERGERE I

A LA SAUCE TERIVAKI 3 3008 (VEGAN @O0® © 0600 00

MOSTAZA MOLUSCOS HUEVOS CACAHUETES  LECHI SULFITOS SOJA  ALTRAMU CRUSTACEOS PESCADO FRUTOS SECOS.




QUEIGUE CHSE DE DEUX.

1. TRUFFES ET CONFITURE DE LAIT 6°00€

2. CREME CATALANE ET CARQUINULES [CROQUANTS] OGS s008

~ 3. PAIN PERDU, CREME DE BAILEYS ET CRUMBLE OGO 1008

4. PANNACOTTA CITRON-CITRON VERT 6°00€ (VEGAN)

5. GATEAU AU FROMAGE ET FRUITS ROUGES OGO 1008
/r’-"\.
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6°00 €
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