
LES  GRILLADES
35. Poireaux et soupe miso aux noisettes et olives (purée épaisse d’olives)                11’00€ (VÉGAN)
 
36. Hamburger de veau 100%, pain brioché, cheddar et sauce au Porto                       11’00€ 
 
37. Brochette de poulet et gambas, curry rouge thaï                                                    14’00€
  
338. Poulpe, haricots mange-tout et sauce romesco à la pistache                                16’00€ 

39. Turbot au style de Donostiarra                                                                                  18’00€  

Viandes  supérieures  sur  la  braie
40. Pavé de bœuf BLACK ANGUS NEBRASKA (États-Unis) 300gr                                          36’00€  

41. Faux-filet de Wagyu  A5+ en provenance de Kagoshima (JAPON) en filet 100gr       39’00€

LES  PLATS  CHAUDS
 
28. Œufs au plat, chips et champignons accompagnés de crevettes ou 
     jambon ibérique                                                                                                             10’00€ 

29. Omelette de pommes de terre à la carbonara de LAY'S                                             11’00€ 

30. Cannelloni de poularde truffée, sauce béchamel douce au 
     fromage                                                                                                                          12’00€ 
  
31. Sauté de butifarra de perol (boudin blanc) et haricots de Santa Pau                    14’00€  

32. Crevettes à l’ail et touche de kimchi                                                                         14’00€ 

33. Riz crémeux à la betterave                                                                                         16’00€ (VÈGAN)  

34. Paëlla aux seiches et crevettes rouges                                                                    21’00€ prix par personne  

À LA PLANCHA
23. Tacos Season de porc effiloché, guacamole et fromage frais                                   4’00€/Ud 
 
24. 2Aubergine 2T, crème de maïs et sauce douce au wasabi                                          10’00€ (VÉGAN) 

25. Pétoncles en ceviche ou au naturel                                                                            14’00€ 
 
26. Calamars à la sauce mojo verte des Canaries                                                          15’00€ 

2727. Petit filet (120 gr) de veau, foie gras et oignons caramélisés                                18’00€ 

            LES  FRITS
18. Croquettes de poulet rôti                                                                                    2’20€/Ud 

19. Patatas bravas Season ou frites                                                                        7’00€ (VÈGAN)  

20. Brie au miel d’acacia et truffes                                                                          9’00€ 
 
21. Dés de morue en tempura et émulsion d’ail noir                                                9’00€ 

22. Émincés de poulet végétal croustillants, mayonnaise végane 
            à la sauce Teriyaki                                                                                                9’00€ (VÉGAN) 

   LES  SALADES
15. Poulet croustillant, crémeux au fromage et airelles                                       9'50€  

16. Fins haricots verts et fenouil au citron, émulsion de curcuma                       9’50€ (VÉGAN) 

17. Tomates et anchois à la vinaigrette, croûtons                                                   9'50€ 
 
  

LES  PLATS  FROIDS
7.  Pan de coca et tomates Colgar                                                                             3’50€ 

8. Ajo blanco (soupe froide), pomme acide                                                                6’00€ (VÉGAN) 
 
9. Salade russe Season                                                                                               8’00€ 
  
10. Cecina ahumada de León (Jambon de bœuf fumé)                                                 9’00€  

1111. Mojama (thon salé et séché) extra aux amandes                                              12’00€ 
 
12. Carpaccio de coquilles Saint-Jacques et pignons                                            14’00€ 

13. Steak tartare Season                                                                                          15’00€ 

14. Jambon de Bellota 100 % découpé au couteau                                                  16’00€ 

AU COMPTOIR
1. Filets d’anchois au vinaigre                                                                           2 Ud/2’35€ 
 
2. Filets d’anchois ‘’00’’                                                                                      1Ud/2’50€  

3. Sardines fumées, tomates séchées et piment piparra                                  1Ud/3’50€   

4. Fromage manchego à l’huile aromatique de romarin                                           6’20€  

5. Escalivada de légumes grillés fumants, sauce ponzu                                         7’00€ (VÉGAN)  

66. Esqueixada de bacalao (morue émiettée)                                                               8’00€ 

Lorem Ipsum

CE RESTAURANT A UN MENU ALLERGÈNE



1. Truffes et confiture de lait                                                                        6’00€  

2. Crème catalane et carquiñoles (croquants)                                              6’00€  

3. Pain perdu, crème de Baileys et crumble                                                   7’00€  

4. Pannacotta citron-citron vert                                                                 6’00€ (VÉGAN) 

5. Gâteau au fromage et fruits rouges                                                          7’00€  

6. Glace à la pistache                                                                                    6’00€ 

77. Glace au mojito                                                                                         6’00 €  

QUELQUE  CHOSE  DE  DOUX...

CE RESTAURANT A UN MENU ALLERGÈNE


