
Croquetas de jamón ibérico

Tostadita de Steak Tartar con espuma de mostaza

 Crema de puerro al yogurt con vieira a la brasa y aire de lima 

Ravioli de gambas y setas en pasta de arroz  con salsa de f oie

Segundos
Bacalao con ajoblanco de piñones, pimientos del piquillo y 

aceite de jengibre 
y 

Meloso de ternera con salsa de sangría, ajo negro a la vainilla y 
cremoso de celery

Postre
Texturas de chocolate negro y mango 

PRECIO: 110€ (Iva incluido)

Tinto Bodega Ramón Bilbao D.O Rioja 
Tinto Melior Roble D.O Ribera del Duero  

Rosado Frangancia de Marta ecológico D.O Penedés
Blanco Marieta D.O. Rias Baixas 

Blanco vino Ramón Bilbao 100% Verdejo D.O. Rueda
Cervezas, sangría de vino, sangría de cava, refrescos y agua 

Cafés, uvas de la suerte, turrones, polvorones, cotillón y cava. 
Se confirmará la reserva previo pago del 25% del total de la misma.

El depósito de la reserva se devolverá íntegramente si la cancelación se realiza 7 días
antes del evento. Después de los 7días se perderá el depósito. 

Para cualquier reserva o duda póngase en contacto con nosotros. 

Aribau 125, 08036 Barcelona 
        934531044             650203782             hola@seasonrestaurante. com

Bodega

M E N U  F I N  D E  A Ñ O
Entrantes


