
Crocchette di prosciutto iberico

Tartina di tartare di manzo con spuma di senape

 Crema di porro allo yogurt con capesante alla griglia e aria di lime

Ravioli di gamberi e funghi in pasta di riso con salsa al foie gras

Secondi Piatti
Baccalà con ajoblanco di pinoli, peperoni del piquillo e olio di zenzero

y 
Vitello brasato con salsa alla sangria, aglio nero alla vaniglia e 

crema di sedano

Postre
Texture di cioccolato fondente e mango

PREZZO: 110€ (Iva inclusa)

Rosso Ramón Bilbao D.O Rioja 
Rosso Roble D.O Ribera del Duero  

Rosato Frangancia de Marta ecológico D.O Penedés
Bianco Marieta D.O. Rias Baixas 

Bianco Ramón Bilbao 100% Verdejo D.O. Rueda
Birre, sangria al vino, sangria al cava, bibite e acqua.

Caffè, uva portafortuna, torrone, polvorones, kit di festa e cava.
La prenotazione sarà confermata dopo il pagamento del 25% dell'importo totale.

Il deposito sarà rimborsato integralmente se l'annullamento verrà effettuato 7 giorni
prima dell'evento. Dopo i 7 giorni, il deposito non sarà rimborsato.
Per qualsiasi prenotazione o domanda, vi preghiamo di contattarci:

Aribau 125, 08036 Barcelona 

        934531044             650203782             hola@seasonrestaurante. com

Cantina

M E N U  D I  F I N E  A N N O
Antipasti


